Das beste Fleisch wichst in freier Wildbahn.

Das Wild erndfirt sich von feinen Kriutern und Grisern, frischem Wasser
in naturbelassenen Revieren.

Es bewegt sich viel und lebt weitgehend stressfrei.

Wir beziehen unser Wild aus heimischer Jagd und Oesterreich

Vorspeisen / Suppe

Niisslisalat mit wiirzigem Marthlaler Speck und Ei

Reh-Steinpilzterrine und Traubengelee und Niisslisalat

Chabissalat mit Sherryvinaigrette und gerdstetem
Marthaler Speck,

Steinpilzconsomme mit Steinpilzravioli

Hauptspeis

Feiner Nudeltopf mit Rehgeschnetzeltem,
Steinpilzen und glasierten Zwiebeln

Rehschnitzel an simiger Wildrahmsauce
Wildschweinriicken mit Feigensauce
Hirschriickenmedaillon an Wildrahmsauce
Jagerinnen-Teller (Wild ohne Fleisch)

Ab 2 Personen

Rehriicken 3 Sternen auf der Platte

wird in zwei Gdngen serviert pro Pers.

Zu den Wildgerichten servieren wir Ihnen folgende Beilagen:
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Rosenkohl, Rotkraut, glasierte Trauben und Maroni, pochierter Apfel

oder Birne, Preiselbeeren, Pilze und Spitzli






